
WEIHNACHTSMENÜS 2023
MENÜ 1 — € 52.50

Risotto mit Riesengarnelen und Safran
Norwegisches Lachsfilet aus kontrollierter Aufzucht auf einer würzigen 

Tomatensoße, frittierter Yucca und thailändischem grünen Spargel
Frische Ananas mit Käse-Sahne-Mousse und gebackener Kokos-Banane

MENÜ 2 — € 56.50
Kartoffel-Steinpilzcreme-Suppe mit Sahnehäubchen

Gänsebrust aus dem Ofen mit Rotkohl und Kartoffelknödel
an Beifuß-Quitten-Jus

Spekulatius-Beeren-Crumble mit Vanilleeis

MENÜ 3 — € 52.50
Rote-Beete-Carpaccio mit gratiniertem Ziegenkäse,

karamellisierten Walnüssen und Feldsalat 
Wildschweinrücken mit Maronenkruste an Portwein-Schalotten-Jus, 

Kartoffelgratin und Fingermöhren
Malakoff-Törtchen im Glas mit gerösteten Mandelblättern 

und Schoko-Raspeln

MENÜ 4 (VEGAN) — € 43.50
Maronencreme-Suppe mit schwarzer Walnuss 

„Braten Wellington“ im Blätterteig an Rotweinjus,
Romanesco und Schloss-Kartoffeln

Milchreis mit Gewürzpflaumen

B E S T E L L U N G E N  U N T E R  T E L E F O N  0 6 1 0 1 - 1 2 7 2 8 3

Alle Speisen werden von uns frisch zubereitet. Die Menüpreise verstehen sich inkl. 
weihnachtlichen Gedecks. Reservieren Sie bitte rechtzeitig Ihre Plätze & geben Sie 
uns Ihre Menüwünsche spätestens drei Tage vor Ihrem Besuch bekannt. Individuelle 
Abänderungen sind aus organisatorischen Gründen leider nicht möglich. Vielen Dank!

Dieses Angebot gilt von  Mittwoch, 06.12.2023  bis Freitag, 22.12.2023 täglich 
(außer sonntags) von 18.00 bis 22.00 Uhr – Änderungen vorbehalten.

Wir wünschen Ihnen eine besinnliche Vorweihnachtszeit 
und freuen uns sehr auf Ihren Besuch.

restaurantcafé in der ALTEN MÜHLE
Lohstraße 13 · 61118 Bad Vilbel · Telefon 06101-12 72 83 

www.altemuehle.net

Ö F F N U N G S Z E I T E N  WÄ H R E N D  D E R  F E I E R T A G E :
 23.12. - 25.12.23: geschlossen · 26.12.23: 12:00 - 22:00 Uhr · 27.12.-29.12.23: 11:00 - 00:00 Uhr

30.12.23: 10:00 - 17:00 Uhr · 31.12.23-8.1.24: geschlossen


